
WILDER GRUSS AUS DER KÜCHE

Terrine von der Gänseleber
Hausgemachtes Croissant. Apfel-Calvados-Creme. Cumberland.
18,50€

Getrüffelte Kartoffel-Schaumsuppe
Rauchspeckpraline.
6,90€

Rosa gebratenes vom Rehschlögel
Petersilienwurzelcreme. Truffelgnocchi. Rosengemüse. Steinpilz-
Rosmarinsauce.
29,50€

Schokoladen-Zigarre
Karamell. Birne. Rum-Rosineneis.
12,50€

WILDES MENÜ 

Menü pro Person 61,50€ 

ERLEBEN SIE DIE HERBSTLICHE VIELFALT DER
NATUR IN IHRER VOLLEN PRACHT. 


